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EL GUSTO POR LA ALTA CALIDAD.




|2 LINEA DE PANADERIA

HORNOS ROTATORIOS

L
Horno Rotatorio de 15 - 18 Bandejas Horno Rotatorio de 9 Bandejas de 65 X 45 con
de 65 x 45. Camara de Crecimiento Inferior.

HORNOS COMBINADOS Y DE PISO

Torre Combinado de un Horno Ventilado mas un Horno Horno de Piso Refractario, Eléctricos y Modulares
de Piso y Camara de Fermentacion Controlada. Cap. de 2 - 6 Bandejas.
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ROTO AVANT 80100

Horno Rotativo / Rapida recuperacion de temperatura

- 40 Bandejas de Piso - Sistema automatico de distribucion de vapor
- ldeal para panes de piso-corteza - Coccion uniforme a presion constante
- Tecnologia con circuito de aire de abajo-arriba - 100 Programas
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|2 LINEA DE PANADERIA

AMASADORAS | V///

Linea de Amasadoras de Cap. 50 - 160 Kg Masa, Linea de Amasadoras Cap. 100 - 300 Kg Masa,
Dos Velocidades. Computador con 20 Programas y Tolba Extraible.

BATIDORAS Y TAJADORAS

Linea de Batidoras Industriales Cap. 130 - 160 Lts Manual o automatica.
con Bowl Extraible
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DIVISORAS
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Manual o Automatica Cap. 35 - 260 gr De Corte Cuadrado.
Hasta 52 Cortes.

LAMINADORAS

Serie de Laminadoras Manual o Automaticas, de Mesas o Manuales con Mesa de Corte de
Croissant y Bandas Plegables de Cap. 100 - 200 cm.
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|2 LINEA DE PANADERIA

GALLETERAS

Galletera de Masas Duras y Blandas con Relleno y Galletera con Opcién de Boquillas, Variedad de
Opcidén de Corte de Alambre o Boquillas. Moldes y Formas.

HORNOS VENTILADOS

Baﬂde‘sas
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Hornos de Panaderia Cap. 6 Hornos de Panaderia Cap. 10
Bandejas con Programas. Bandejas con Programas.
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LINEA DE PANADERIA ||

HORNOS DE PISO

Horno de Piso Refractario a Gas, con Elevador Cargado

CAMARAS DE FERMENTACION CONTROLADAS Y ULTRACONGELACION

4
Camara de Fermentacion Contralada De 5y 10 Bandejas de 60 x 40.
con Programas.
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@22 LINEA INDUSTRIAL DE PANADERIA

De Tina Extraible con Doble Espiral. Por Medio de Pistén.
Cap. 100 - 800 Kls Rango 30 - 1300 Gms

Para el Formado de la Masa con Sistema de De Pastones en Ciclos de 13 min. Aprox.
Aire para la Temperatura de la Masa.
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LINEA INDUSTRIAL DE PANADERIA ||

Maquina Formadora Enrolladora de Controlada por Medio de Bandejas o Carros.
Panes desde 30 - 1200 Gms

De Tipo Ciclotérmico. Por Medio de Bandejas o Carros con
temperaturas de -40°c
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| 1. Amasadora | 2. Divisora Volumétrica | 3.FormadoradelaMasa | 4. Camara de Reposo
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STRIA

5. Formadora Enrolladora [ 6. Fermentacién 7. Hornos Tuneles | 8. Ultracongelacién
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LINEA DE GASTRONOMIA

HORNOS COMBI

-
L)

““i-lill-l'l i3

FEER
e s

o -
HORNO FX201-G3 COMBIFIT
Horno Multifuncional a Gas de Carro Horno Multifuncional Eléctrico Digital
Cap. de 20 Bandejas GN 1/1 Cap. 6 Bandejas de GN 2/3

HORNOS COMBI |2

HORNO FX61G3C HORNO FX101-G3
Horno Multifuncional a Gas de Horno Multifuncional a Gas de
Cap. de 6 Bandejas GN 1/1 Cap. de 10 Bandejas GN 1/1
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& c:co LINEA DE GASTRONOMIA

ICON 9000

Todo al Alcance del Chef

- Confort Ergonémico - Es el unico con sistema de coccion
- Mayor rapidez de preparacion y cocciéon modular que optimiza el aprovechamiento
- Equipadas con luces led de su espacio
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LINEA DE GASTRONOMIA

EQUIPOS DE PREPARACION

SARTEN VOLCABLE MARMITA COCEDOR DE PASTA
Para Preparacién de Alimentos A Gas para Preparacién de Alimentos A Gas Cap. de 40 por Cuba para
Cap. 125 litros. Cap. 140 litros. Preparacion de Pastas.

EQUIPOS DE COCCION

ESTUFA PLANCHA CROMADA BROILERR / PARRILLA
A Gas Industriales de Trabajo A Gas con Opcidén de Horno. A Gas con Piedras de Ceramica
Pesado de 4 a 6 Puestos. Fabricada en Acero Inox.
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LINEA DE GASTRONOMIA

EMPACADO Y LAVADO

EMPACADORA AL VACIO LAVAVAJILLAS BAJO MOSTRADOR LAVAVAJILLAS DE CAPOTA

Alta Capacidad Camara Interna, de Cap. 700 Platos/h Fabricado en Cap. 1050/h Fabricado en
Alta Resistencia y Trabajo Continuo. Acero Inox. Acero Inox.

REFRIGERACION, CONGELACION Y ULTRACONGELACION

REFRIGERADOR / CONGELADOR ULTRACONGELADOR

Doble Puerta Cap. Interna de GN 2/1. De Carro Cap. de GN 1/1 20 Bandejas
Unidad Remota.
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LINEA DE HELADERIA

MAQUINAS DE HELADOS SOFT

SOFT DE 1 SABOR SOFT DE 2 SABORES +1 COMBINADO
Funcionamiento por Bomba o Gravedad. Funcionamiento por Bomba o Gravedad.

MANTECADORAS DE GELATO ||/

DE MESA PARA PALETAS DE PISO PARA PALETAS
Madaquina Mantecadora para la Produccion Madaquina Mantecadora para Produccién de
de 10 Lts/h de Helado. 20 Lts/h de Helado.
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NEW KATE

Linea de Vitrina Funcional para Pastele

MINI JOBS

Linea Compacta de Vitrina para Pasteleria o Heladeria
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